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Pastasaus met paprika en dille

Ingrediënten

• 3 rode paprika’s

• 4 plakken gerookte zalm

• dille

• olijfolie

• 2 uitgeperste citroenen

• magere room

• zout en peper

Werkwijze

1. Snijd de paprika’s in kleine stukjes. Laat ze in wat olie gaar worden.

2. Snijd de zalm in kleine stukjes. Voeg die toe aan het paprikamengsel.

3. Voeg uiteindelijk de uitgeperste citroen en de room toe. Breng op

smaak met dille, zout en peper.

Hoofdgerechten - vis


